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R E S T A U R A N TПРИВЕТСТВИЕ

ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В РЕСТОРАН «АРИСТОКРАТ» !

Атмосфера пленительной роскоши и неотразимого стиля, чарующей 

красоты и гастрономической кухни ожидает Вас в новом проекте  

 VV group -  ресторане «Аристократ». Отображая симбиоз бархата и 

стали,  подчеркивая острые грани и мягкие линии, нашим дизайнерам 

удалось создать неповторимую атмосферу возвышенного комфорта. 

Роскошно-элегантный античный стиль погрузит Вас в прекрасное  

блаженное ощущение.

Для ценителей великолепных блюд, для гурманов с утонченным 

вкусом, для наших дорогих гостей, команда ресторана «Аристократ« 

будет рада сделать идеальный романтический вечер с изысканной 

авторской кухней, терпким вином и живой музыкой,  которые подарят 

Вам гастрономическое удовольствие и  настоящий отдых, 

ведь Вы этого заслуживаете! 

 

ЗДЕСЬ РОСКОШЬ И УДОБСТВО В ОДНОМ ФЛАКОНЕ! 

ВЫ НАШ АРИСТОКРАТ!
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

3

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА 1 750 ₽
сыр горгонзола, таледжио, камамбер, ягоды, трюфельный мёд, крекеры, орехи

ПАШТЕТ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С ЧИАБАТТОЙ 1 150 ₽
говядина, чиабатта, грибы маринованные, крем бальзамический

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ 1 350 ₽
лосось, сыр горгонзола, клубника, базилик зелёный, пармезан, 
масло оливковое, орех кедровый, тесто слоёное, яйцо куриное

АНТИПАСТИ 1 450 ₽
сыр пармезан, горгонзола, брезаола, розовая телятина, оливки, 
маслины, артишоки и вяленные томаты

ХУМУС 850  ₽
турецких горох (нут), тахини, оливковое масло, чеснок, 
паприка, баклажаны, перец болгарский, томаты, пита, кунжут

РЫБНАЯ ТАРЕЛКА 2 150 ₽
лосось слабой соли, угорь унаги, палтус х/к, масляная рыба х/к, лайм, лимон

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

4
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СОТЕ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 1 950 ₽
лангустин, мини кальмары, мидии, мини осьминоги, 
томаты вяленые, черри, стебель сельдерея, маслины, артишоки

СПАРЖА С РАКОВЫМИ ШЕЙКАМИ 1 600 ₽
спаржа, раковые шейки, белое вино, лук, 
масло сливочное, сливки, соус устричный, паста трюфельная

УТИНАЯ ГРУДКА С МАЛИНОВЫМ КУЛИ 1 450 ₽
утиная грудка, спаржа, малина, сахар, мята, крахмал

ФРИТТО МИСТО С СОУСОМ АЙОЛИ-МАРАКУЙЯ 900  ₽
мини кальмары, мини осьминоги, креветки тигровые, лайм, 
яйцо куриное, горчица, масло оливковое, маракуйя, рисовая панировка

ЖАРЕНЫЙ СЫР ХАЛУМИ С МАЛИНОВЫМ КУЛИ 1 050 ₽
сыр, романо, рукола, радиччио, шпинат, огурцы, томаты, малина с/м, имбирь, соль, перец

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам



ПОКЕ

ПОКЕ С УГРЁМ И МАНГО 1 200 ₽

1 200 ₽

1 200 ₽

1 200 ₽

1 200 ₽

1 200 ₽

1 050 ₽

рис, салат чука, авакадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, манго, 
нори, угорь копчёный, соус унаги, масло кунжутное, мицукан, соль, перец, 
мёд, масло растительное, соус шрирача, лимон, имбирь, сахар, лук красный
 

ПОКЕ С УГРЁМ И БОБАМИ ЭДАМАМЭ
рис, салат чука, авокадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, с бобами эдамамэ,
нори, угорь копчёный, соус унаги, масло кунжутное,  мицукан, соль, перец, мёд, 
масло растительное, соус шрирача, лимон, имбирь, сахар, лук красный
 

ПОКЕ С ЛОСОСЕМ И МАНГО
рис, салат чука, авокадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, манго, нори, 
лосось, соус спайси, масло кунжутное, мицукан, соль, перец, мёд, масло растительное, 
соус шрирача, лимон, имбирь, сахар, кимчи, чеснок, паста том ям, майонез, лук красный

 ПОКЕ С ЛОСОСЕМ И БОБАМИ ЭДАМАМЭ
рис, салат чука, авокадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, бобы эдамамэ, нори, 
лосось, соус спайси, масло кунжутное, мёд, соль, перец, масло растительное, соус шрирача, 
лимон, имбирь, сахар, кимчи, чеснок, паста том ям, майонез, лук красный, мицукан

ПОКЕ С ТУНЦОМ И МАНГО
рис, салат чука, авокадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, манго, нори, тунец, 
соус унаги, масло кунжутное, мицукан, соль, перец, мёд, масло растительное, соус шрирача, 
лимон, имбирь, сахар, лук красный
 

ПОКЕ С ТУНЦОМ И БОБАМИ ЭДАМАМЭ
рис, салат чука, авокадо, огурцы, икра тобико, соус соевый, кунжут, бобы эдамамэ, нори, 
тунец, соус унаги, масло кунжутное, мицукан, соль, перец, мёд, масло растительное, 
соус шрирача, лимон, имбирь, сахар, лук красный
 

ПОКЕ С КУРИЦЕЙ
рис, салат чука, томаты, огурцы, соус соевый, кунжут, курица, нори, чипсы начос, 
кукуруза, соус тонкацу, соус чили-сладкий, мицукан, масло кунжутное, соль, перец, 
мёд, масло растительное, соус шрирача, лимон, имбирь, сахар, лук красный

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 5



САЛАТЫ

БУРРАТА С ТОМАТАМИ 1 150  ₽
сыр буррата, томаты бакинские, огурцы, рукола, 
заправка трюфельная, крем бальзамик, базилик, орех кедровый, пармезан  

САЛАТ ИЗ ПОМИДОРОВ С КОЗЬИМ СЫРОМ ШАВРУ 1 050 ₽
сыр шавру, томаты бакинские, маслины каламато, рукола, 
романо, радиччио, шпинат, ялтинский лук, чеснок

ТЁПЛЫЙ САЛАТ ИЗ БАКЛАЖАН, 
СЫРА СТРАЧАТЕЛЛА И КИНОА

1 050 ₽

баклажаны, киноа, кинза, черри, лук зелёный, орех кешью, 
страчателла, огурцы бакинские, перец болгарский

САЛАТ С РОЗОВОЙ ТЕЛЯТИНОЙ 1 100  ₽
говядина, рукола, романо, радиччио, шпинат, кукуруза, перец болгарский, 
грибы белые, яйцо перепелиное, мед, горчица, масло оливковое

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ МИКС 1 050 ₽
авокадо, груша, огурцы бакинские, спаржа, перец болгарский, сыр горгонзола, 
рукола, романо, радиччио, шпинат, лайм, масло оливковое, мёд, соль, перец
 

СМЕШАННЫЙ САЛАТ 1 100  ₽
томаты бакинские, спаржа, рукола, цукини, белые грибы, масло трюфельное

КОКТЕЙЛЬ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ С СОУСОМ ПОРТО 1 300 ₽
рукола, гребешок морской, мидии, креветки тигровые, мини кальмары, 
бакинские томаты, кунжут, портвейн, бальзмик, мёд

САЛАТ НИСУАЗ 1 400 ₽
тунец, романо, рукола, радиччио, шпинат, картофель, черри, маслины каламата, 
горошек зелёный, фасоль кенийская, лук зелёный, каперсы, лук шалот, чеснок, 
анчоусы, орех кедровый, горчица, уксус винный, лайм, масло оливковое

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 6`



СУПЫ

БОРЩ С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ 750  ₽
говядина, фасоль, свёкла, капуста белокочанная, лук, 
морковь, сметана, чеснок, зелень

ТОМ ЯМ 1 050 ₽
кокосовое молоко, сливки, креветки, кальмары, мидии, томаты, вешенки, 
кинза, рис, перец чили, паста том ям, лайм, имбирь, лимонная трава, 
мицукан, сельдерей, соль, перец, бульон овощной
 

СУП-ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ С МОРСКИМ ГРЕБЕШКОМ 750  ₽
тыква, картофель, лук, морковь, мёд, сливки, масло сливочное, морской гребешок, чеснок

КЛУБНИЧНОЕ ГАСПАЧО 750  ₽
клубника, сироп клубничный, крем бальзамический, 
мороженое сливочное, мята, зелёный базилик

ЧУЧВАРА 800  ₽
индейка, перец болгарский, лук, морковь, томаты, чеснок, мука, 
масло растительное, кинза, яйцо куриное, соль, куриный бульон

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам

R E S T A U R A N T
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА

ГРИЛЬ

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
С ТРЮФЕЛЬНО-КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

1 750 ₽

телятина, лук, белые грибы, картофель, сливочное масло, 
сливки, трюфельная паста, маринованные огурцы

ОССОБУКО С ОВОЩНЫМ СОУСОМ 1 750 ₽
говядина, пряные специи, мука, морковь, лук, сельдерей

 

НЬЮ-ЙОРК СТЕЙК 3 100 ₽

3 600 ₽

мраморная говядина, черри, соль, перец

 
РИБАЙ СТЕЙК
мраморная говядина, черри, соль, перец

 

ГОВЯДИНА ТЕРИЯКИ 1 750 ₽
говядина, перец болгарский, лук красный, белые грибы, фасоль кенийская, 
зелёный горошек, черри,  соус терияки, соя, масло кунжутное, лапша гречневая, 
шпинат, масло сливочное, бульон говяжий, крахмал

РУЛЬКА ЯГНЕНКА С КУСКУСОМ 1 950 ₽
ягнятина, кускус, гранат, масло сливочное,
морковь, перец болгарский, лук шалот, финики, изюм

КАРЕ ЯГНЕНКА  С ОВОЩАМИ 
И СОУСОМ САЦЕБЕЛИ 1 950 ₽
ягнёнок, томаты, баклажаны, перец болгарский, 
лук красный, кинза, сок томатный

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам

R E S T A U R A N T
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ

КОТЛЕТКИ КУРИНЫЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И СОУСОМ БЕЛЫЕ ГРИБЫ

850  ₽
курица, лук, молоко, сливки, хлеб, картофель, 
масло сливочное, белые грибы, лук шалот, сметана

ЦЫПЛЁНОК ТАНДУРИ 
С КАРТОФЕЛЕМ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ 

1 000 ₽
цыплёнок корнишон, чеснок, тимьян, соль, перец, йогурт, 
индийские специи, картофель, масло сливочное и оливковое, розмарин
 

ШНИЦЕЛЬ КУРИНЫЙ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ 
И БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ

900  ₽
филе цыплёнка, яйцо куриное, мука пшеничная, 
сухари панировочные, брусника, сахар, картофель фри

КОТЛЕТА ПО-КИЕВСКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 950  ₽
филе цыплёнка, масло сливочное, яйцо куриное,  
мука пшеничная, сухари хлебные, картофель, сливки, молоко

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам

R E S T A U R A N T
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РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ / МИДИИ

ФИЛЕ ТРЕСКИ С СОУСОМ ГЁДЗА 1 850 ₽
треска, зелёный чай жасмин голд, лайм, соевый соус, 
мирин, сахар, имбирь, морковь, чеснок, лук порей, кунжут

ПАЛТУС ГРИЛЬ С СОУСОМ ДЗАДЗИКИ 1 700 ₽
палтус, цукини, йогурт, огурцы

ДОРАДО ЗАПЕЧЁННАЯ 1 650 ₽
дорадо, мидии, морской гребешок, маслины, 
чеснок, лимоны, вино, шафран, сливки, лайм

СИБАС ЗАПЕЧЁННЫЙ 1 700 ₽
сибас, чеснок, масло сливочное, черри, лайм, яйцо, вино, соль, сахар

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ ГРИЛЬ 2 050 ₽
лосось, лимон, спаржа, шпинат, вино, сливки, чеснок, лук шалот

КРЕВЕТКИ КОРОЛЕВСКИЕ С САЛАТОМ ТАБУЛЕ 
И КУНЖУТНО-СОЕВЫМ СОУСОМ

1 900 ₽

креветки, огурцы, мята, укроп, петрушка, лук зелёный, 
черри, майонез, имбирь, соевый соус, масло кунжутное

1 350 ₽МИДИИ В БЕЛОМ ВИНЕ

1 500 ₽

мидии киви, вино, масло сливочное и оливковое, лук, морковь, 
чиабатта, базилик, пармезан, орех кедровый, чеснок, соль, перец

МИДИИ В СОУСЕ БЛЮ-ЧИЗ
мидии киви, сыр горгонзола, мука, сливки, молоко, масло сливочное 
и оливковое, чиабатта, базилик, пармезан, орех кедровый, лук, чеснок, соль, перец

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 10



БУРГЕРЫ И ПАНИНИ

БУРГЕР АРИСТОКРАТ С ДВУМЯ СОЧНЫМИ 
КОТЛЕТАМИ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ

1 200 ₽

мраморная говядина, огурцы солёные, томаты, булочка, лук ялтинский, романо, 
рукола, радиччио, шпинат, тунец, каперсы, майонез, картофель по-деревенски, кетчуп
 

БИФ БУРГЕР 1 100 ₽
мраморная говядина, огурцы солёные, томаты, булочка, лук ялтинский, романо, рукола, радиччио, 
шпинат, майонез, хмели-сунели, томаты в с/с, перец чили, чеснок, кинза, картофель фри, кетчуп

 ЧИЗБУРГЕР 1 050 ₽
мраморная говядина, огурцы солёные, томаты, булочка, романо, рукола, радиччио, 
шпинат, соус барбекю, сыр плавленый, картофель фри, кетчуп

ЧИКЕН БУРГЕР 950  ₽
мясо птицы, булочка, бекон говяжий, вешенки, лук, романо, рукола, радиччио, 
шпинат, майонез, сыр рикотта, соус шрирача, картофель фри, кетчуп

ПАНИНИ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ СЕМГОЙ  
С СОУСОМ АЙОЛИ-МАРАКУЙЯ 700  ₽

650  ₽

чиабатта, семга с/с, бакинские огурцы, романо, рукола, радиччио, 
шпинат, масло оливковое, горчица, маракуйя

ПАНИНИ С РОСТБИФОМ 
И МЕДОВО-ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ
чиабатта, говядина, розовые томаты, романо, рукола, радиччио, 
шпинат, перец халапеньо, мед, горчица, масло оливковое

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам

R E S T A U R A N T
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ПАСТА И РИЗОТТО

ПЕННЕ С КРАБОВЫМ МЯСОМ 1 200 ₽
паста, мясо краба, анчоусы, лук зелёный, томаты с/с, лук, 
морковь, сельдерей, чеснок, масло оливковое

ЛИНГВИНИ С МЯСНЫМ РАГУ 1 100  ₽
паста, телятина, лук зелёный, томаты с/с, лук, морковь, 
сельдерей, чеснок, масло оливковое, сыр пармезан

ФАРФАЛЛЕ С ЛОСОСЕМ И ШПИНАТОМ 1 250 ₽
паста, лосось, лук шалот, чеснок, шпинат, масло сливочное, сливки, икра красная

ФЕТУЧИНИ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 1 200 ₽
паста, лук шалот, чеснок, белые грибы, масло сливочное, сливки, сыр пармезан

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 1 250 ₽
рис, масло сливочное, чеснок, лук шалот, сыр пармезан, грибы белые, вино

РИЗОТТО С ОВОЩНЫМ ЖУЛЬЕНОМ 1 050 ₽
рис, масло сливочное, чеснок, лук шалот, сыр пармезан, 
цукини, перец болгарский, томаты, морковь, сельдерей, вино

1 450 ₽РИЗОТТО С МОРСКИМ ГРЕБЕШКОМ И ЦУКИНИ
рис, гребешок морской, масло сливочное, чеснок, 
лук шалот, сыр пармезан, цукини, черри, вино

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 12



ГАРНИРЫ

ОВОЩИ ГРИЛЬ С СОУСОМ ПЕСТО-МЯТНЫМ 950  ₽
томаты, баклажан, цукини, брокколи, базилик, мята, масло оливковое, кедровые орехи, сыр пармезан

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 400  ₽
картофель, соль, кетчуп

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 450  ₽
картофель, масло сливочное, молоко, сливки

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ 400  ₽
картофель, масло сливочное, масло оливковое, розмарин, соль, кетчуп

СПАРЖА ГРИЛЬ 950  ₽
спаржа, соль, перец, масло оливковое, трюфельная паста

САЛАТ МИКС 550  ₽
рукола, радиччио, романо, шпинат, масло оливковое

800  ₽ШПИНАТ 

1 100  ₽

шпинат, масло оливковое, лук шалот, вино, орех кедровый

БЕЛЫЕ ГРИБЫ ЖАРЕНЫЕ
белые грибы, лук шалот, мало сливочное, чеснок, соевый соус

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 13



СОУСЫ
МЕДОВО-ГОРЧИЧНЫЙ 200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

200 ₽

70 ₽

70 ₽

мёд, горчица зерновая, соевый соус, лайм, тимьян

НИСУАЗ
анчоусы, чеснок, орех кедровый, горчица зерновая, уксус винный, лайм, масло оливковое

КУЛИ КЛУБНИЧНЫЙ
клубника, лимон, сахар

АЙОЛИ-МАРАКУЙЯ
яйцо, чеснок, масло оливковое, лимон, соль, перец, маракуйя

САЦЕБЕЛИ
томаты пилати, перец болгарский, лук красный, кинза, сок томатный, соль, сахар, перец чили

БРУСНИЧНЫЙ
брусника, сахар, соевый соус, чеснок, кориандр, имбирь

КУНЖУТНО-СОЕВЫЙ
майонез, имбирь, чеснок, соевый соус, масло кунжутное

ДЗАДЗИКИ
огурцы, йогурт, чеснок, уксус винный, соль, перец молотый

БЛЮ ЧИЗ
мука, масло сливочное, сливки, молоко, мускатный орех, сыр горгонзола

МЯТНЫЙ ПЕСТО
базилик зелёный, сыр пармезан, чеснок, орех кедровый, масло оливковое, мята

КЕТЧУП

СМЕТАНА

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 14



МАКИ
АВОКАДО 350 ₽

УГОРЬ

350 ₽ОГУРЕЦ

450 ₽

СУШИ
ЛОСОСЬ 500 ₽

КРЕВЕТКА 500 ₽

УГОРЬ 500 ₽

ГУНКАНЫ
УГОРЬ 520 ₽

КРЕВЕТКА 520 ₽

ЛОСОСЬ 520 ₽

ЛОСОСЬ 450 ₽

СПАЙСИ С ЛОСОСЕМ 500₽

СПАЙСИ С УГРЁМ 500₽

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 15



РОЛЛЫ

КАЛИФОРНИЯ С КРЕВЕТКОЙ 800 ₽
креветка, икра тобико, авакадо, японский майонез

АРИСТОКРАТ 1 100 ₽
лосось, креветка, авокадо, сливочный сыр, трюфельный соус, икра тобико, пай

КАЛИФОРНИЯ С ЛОСОСЕМ 820 ₽
лосось, икра тобико, авакадо, японский майонез

КАЛИФОРНИЯ С КРАБОМ 900 ₽
мясо снежного краба, икра тобико, огурец, авокадо, японский майонез

ФИЛАДЕЛЬФИЯ 800 ₽
лосось, сливочный сыр, огурец, авокадо

ЯПО МАКИ 850 ₽
креветки в панировке, огурцы, тобико оранж, майонез

СНЕЖНАЯ КРЕВЕТКА 850 ₽
креветка, икра тобико, икра лососевая, авокадо, огурец, сливочный сыр, японский майонез

800 ₽ГРИН ВУД
креветки, авокадо, огурцы, спайси соус

900 ₽УГОРЬ В КУНЖУТЕ
угорь копчёный, огурец, сливочный сыр, кунжут

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 16



РОЛЛЫ

ВУЛКАН 800 ₽
креветка, авокадо, соус спайси, соус гребешок, икра тобико

850 ₽

ДРАКОН 900 ₽
угорь копчёный, лосось, авокадо, сливочный сыр

ЛОСОСЬ БОНИТО СПАЙСИ 890 ₽
обжаренный лосось, авокадо, зелёный лук, бонито, соус спайси

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам

ГЕЙША РОЛЛ
снежный краб, авокадо, икра тобико, сливочный сыр

17



ГОРЯЧИЕ РОЛЛЫ

ТЕМПУРА С КРЕВЕТКОЙ 800 ₽креветка, сливочный сыр

ТЕМПУРА С УГРЁМ 850 ₽копчёный угорь, сливочный сыр

ТЕМПУРА С ЛОСОСЕМ 850 ₽лосось, сливочный сыр

САХАЛИН 800 ₽снежный краб, креветка, огурец, томат, икра тобико, японский майонез

ЦАРСКИЙ 900 ₽

850 ₽

800 ₽

800 ₽

копчёный угорь,  креветка, икра тобико, авокадо, огурец, сливочный сыр

ЗАПЕЧЕННЫЕ РОЛЛЫ

КАЛИФОРНИЯ ГРИЛЬ
лосось, авокадо, огурец, японский майонез, подкопчённый сыр

ФИЛАДЕЛЬФИЯ ГРИЛЬ
лосось, сливочный сыр, огурец

РОЛЛ ЦЕЗАРЬ
мясо цыплёнка, салат айсберг, огурец, томат, соус терияки

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 18



СЕТ №1
КАЛИФОРНИЯ С КРЕВЕТКОЙ 3 700 ₽
ДРАКОН
ГРИН ВУД
МАКИ С ОГУРЦОМ
МАКИ С ЛОСОСЕМ

СЕТ №2
КАЛИФОРНИЯ ГРИЛЬ 5 000 ₽
ЦЕЗАРЬ РОЛЛ
ФИЛАДЕЛЬФИЯ ЯПО МАКИ

САХАЛИН
ЦАРСКИЙ

СЕТ №3
СНЕЖНАЯ КРЕВЕТКА 5 700 ₽
ГЕЙША
КАЛИФОРНИЯ С ЛОСОСЕМ
УГОРЬ В КУНЖУТЕ

ГУНКАН УГОРЬ
ГУНКАН ЛОСОСЬ
МАКИ АВОКАДО
МАКИ ОГУРЕЦ

ГУНКАН КРЕВЕТКА

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 19



ДЕСЕРТЫ

ФИРМЕННЫЙ ДЕСЕРТ АРИСТОКРАТ 800 ₽
шоколад, маскарпоне, ваниль, сливки, клубника

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН 800 ₽
шоколад, масло сливочное, мука, сахар, ванильное мороженое, миндальные лепестки

ЧИЗКЕЙК КЛАССИЧЕСКИЙ 750 ₽

750 ₽

750 ₽

750 ₽

750 ₽

750 ₽

750 ₽

сыр Креметта, сливки, сахар, масло сливочное, яйцо куриное, мука пшеничная, 
крахмал кукурузный, пудра сахарная, паста ванильная, кондитерская соль, шоколадная трубочка
 

ЧИЗКЕЙК КАРАМЕЛЬНЫЙ
сыр Креметта, печенье Орео, сливки, сахар, масло сливочное, шоколад, 
яйцо куриное, мука пшеничная, крахмал кукурузный, желатин, какао

ТРИ ШОКОЛАДА
шоколад тёмный, молочный, белый, сливки, молоко, пюре малины, сахар, 
масло сливочное, яйцо куриное, мука пшеничная, желатин, соль, какао

МУССОВЫЙ ФИСТАШКА-БАЗИЛИК
шоколад, сливки, базилик свежий, молоко, масло сливочное, вишня с/м, сахар, 
яйцо куриное, мука пшеничная, мука миндальная, крахмал кукурузный, желатин, 
глюкоза, разрыхлитель, краситель пищевой
 

ЗАХЕР
мука миндальная, яйцо куриное, сахар, масло сливочное, мука пшеничная, шоколад, молоко, 
сливки, пюре абрикосовое с/м, пюре маракуйи с/м, какао, желатин, вафельная крошка, 
паста кондитерская, лесной орех, глазурь кондитерская

МИНДАЛЬНЫЙ ТОРТ (БЕЗ ГЛЮТЕНА)
миндальная мука, сахар, шоколад, сливочное масло, желток, желатин, сливки, ликёр Бейлиз

ШОКОЛАДНЫЙ МУСС С БАНАНОМ
мука пшеничная, кукурузный крахмал,яйцо куриное, сахар, какао, 
сливки, шоколад, желатин, фруктовое пюре, пектин, бананы, манго

2 700 ₽ФРУКТОВОЕ ПЛАТО
ананас, яблоко, киви, апельсин, виноград, груша, 
бананы, маракуйя, мята, фреш лимона, сахарная пудра

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 20



МОРОЖЕНОЕ
ВАНИЛЬНОЕ 300 ₽

300 ₽

300 ₽

300 ₽

300 ₽

300 ₽

300 ₽

300 ₽

КЛУБНИЧНОЕ

ШОКОЛАДНОЕ

СОРБЕТ
МАЛИНА 350 ₽

350 ₽

350 ₽

350 ₽

КЛУБНИКА

МАРАКУЙЯ-АПЕЛЬСИН

ДВОЙНОЙ АНАНАС

ФИСТАШКОВОЕ

ПЕЧЕНЬЕ ПРАЛИНЕ

КИВИ-БАНАН

ВИШНЯ-ВИНОГРАД

КАРАМЕЛЬ-ГРЕЦКИЙ ОРЕХ

R E S T A U R A N T

- блюдо от шеф-повара - подходит вегетарианцам - подходит веганам 21



R E S T A U R A N T
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